26 juin 2021 / Le Figaro Magazine et Figaro.fr - Alicia Dorey

URL :http://www.lefigaro.fr/
PAYS :France
TYPE :Web Grand Public

LE FIGARO " fr

» 26 juin 2021 - 08:05 Cliquez ici pour accéder a la version en ligne

Vivant, des spiritueux naturistes

Produire des gins, des rhums, des whiskies et des cognacs dans leur plus simple appareil. Voila I'ambition de
Vivant, un projet né il y a cinq ans dans les confins extréme-sudistes de la Charente. Par Alicia Dorey
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Amusez-vous a lister les ingrédients contenus dans une bouteille de spiritueux. Qu'il s'agisse d'ignorance
volontaire ou d'amour du mystere, que le premier a n'avoir jamais bu un gin-tonic sans avoir déchiffré 'étiquette
nous jette le premier verre. Et quand bien méme vous seriez saisi d'un élan de curiosité, il y a fort & parier que la
plupart des flacons ne s'encombrent pas de ces informations. Les spiritueux supportent mal de se mettre a nu, a
moins qu'on ne les y oblige.

Cest 1a qu'intervient David Mimoun, a l'origine de Vivant, l'une des premiéres marques de spiritueux certifiées bio
et sans intrants a avoir été commercialisée en France. Apres une enfance et une adolescence passées a Bordeaux ,
cet ancien inconditionnel de Margaux au regard de chat— et autant de vies au compteur— ne connaissait rien au
sujet avant de tomber dans I'alambic. Un profil a part, qui l'autorise justement a faire du hors-piste. Lorsqu'il
arrive en Charente, il golte a ses premiers cognacs : « Je trouvais ¢a pateux, lourd, sans aucune émotion ». La
raison est simple : une grande majorité¢ des producteurs ajoute a I'ambré breuvage un mélange de caramel et de
sucre. Méme combat du coté des gins, qui trouveront goit et grice a ses yeux le jour de sa rencontre avec
Jean-Frangois Decroix, agriculteur bio en polyculture et vigneron de la région. Il découvre alors qu'il est possible
de produire « quelque chose de frais, de pur, d'aérien ».

20 000 flacons par an

Le projet Vivant est né, avec la volonté de produire des spiritueux « naturistes », sans ajout aucun. Avec une vertu
qui frdle parfois 1'obsession : hormis le rhum, dont la matiére premiére vient du Pérou afin d'étre réhydratée et
distillée en Charente, tout est tracé jusqu'a l'os : ingrédients sourcés a moins de 80 kilometres a la ronde,
main-d'ceuvre, types d'essences de bois, origine des flits...

Ils sont désormais trois associés, et travaillent avec une poignée de producteurs des alentours. Le tout pour une
sortie annuelle de 20 000 unités et une dizaine de références, avec des prix calculés au centime afin de permettre
aux agriculteurs de vivre correctement, tout en ¢vitant des tarifs trop élevés. Pas élitiste pour un sou, David
Mimoun avoue méme ne pas juger l'impie qui noiera son whisky dans un verre de coca. Et quand on l'interroge
sur sa plus grande émotion spiritueuse, il prend un air béat et lache dans un souffle : « La prune de Mouton
Rothschild ».
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